
別添資料5　カフェ厨房施設

番号 品名 台数 寸法 備考

1 戸棚 2 1150×600×H1800

2 冷蔵庫 2 1200×650×1900 800L

1 二槽シンク 1 1200×600×600 SUS製

1 一槽シンク 1 600×600×600

2 電磁調理器 1 1200×600×600 三相200V 5.0KW×3

3 中棚付ワークテーブル 1 1350×600×800

4 電子レンジ 1 450×480×350 単層200V 2.8KW

5 スチームコンベクション 1 750×560×700 三相200V 5.9KW

6 軟水機 1 230×360×460

1 テーブル型冷蔵庫 1 1500×600×800 340L

2 キャビネットテーブル 1 1100×600×800

3 テーブル型冷蔵ショーケース 1 1500×450×800 290L

4 引き出し付きキャビネットテーブル 1 1100×450×800

1 下膳ラック 1 700×640×1800

2 ソイルドテーブル 1 1350×640×800

3 食器洗浄機 1 600×600×1400 三相200V 4.6KW 処理：45ラック/時

1 食器戸棚 1 1200×450×1800

2 リーチイン冷蔵ショーケース 1 1200×450×1880 550L

3 ワークテーブル 1 450×600×600

4 自動殺菌ソフトサーバー 1 300×740×950 三相200V2.5KW

5 浄軟水器 1 110×110×420

6 コーヒーマシン 1 350×600×750 単層200V 2.3KW

7 ミルククーラー 1 270×480×600

8 テーブル型冷蔵庫 1 1200×600×600 250L

9 キューブアイスメーカー 1 650×530×800 自然落下貯氷量：12ｋｇ

10 天板 1 640×600×40

11 カキ氷機 1 350×400×780

12 コンパクトフリーザー 1 500×330×800 45L

13 一槽テーブル付きシンク 1 730×600×800

14 W抗菌脱着式浄水器 1 120×120×240

15 チップアイスディスペンサー 1 350×350×700

16 サービステーブル 1 620×600×800

17 高湿ディスプレイケース 1 900×480×730

G.衛生管理

1 電解水生成装置 1 280×150×340

2 手洗い器 2

F.サービス

A.保存

B.下処理

C.主調理

D.盛付・配膳

E.下膳・洗浄


